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1. Общие сведения об образовательной организации 

Руководитель образовательной организации: 

Заведующий Лихачева Ольга Николаевна 

Ответственный за питание воспитанников: 

Старшая медицинская сестра Бесчвертная Ксения Юрьевна  

 

Численность административного персонала: 2 человека, 

Численность педагогического коллектива: 27 человек, 

Численность учебно-вспомогательного персонала: 11 человек, 

Численность обслуживающего персонала: 13 человек 

 

Количество групп: 9 

 

№ п/п Группы  Количество 

групп 

Численность 

воспитанников  

(всего ,чел.) 

В том числе 

льготной 

категории (всего, 

чел.) 

1 Разновозрастная группа № 1 1 24 0 

2 Вторая младшая группа № 2 1 25 0 

3 Средняя группа № 3  1 31 0 

4 Первая младшая группа № 4 1 25 0 

5 Вторая младшая группа № 5 1 25 0 

6 Средняя группа № 6 1 32 0 

7 Подготовительная группа № 7 1 34 0 

8 Вторая младшая группа № 8 1 26 0 

9 Старшая группа № 9 1 37 0 

итого 9 259 0 
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2. Охват  горячим питанием, воспитанников по возрастным группам 

№ 

п/п 

Контингент по группам воспитанников Численность, 

чел 

Охвачено горячим питанием 

Количество, чел % от числа 

воспитанников 

1 Разновозрастная группа № 1 24 24 100 % 

 в т.ч. воспитанники льготной категории 0 0 0 

 в т.ч. за родительскую плату 24 24 100% 

2 Вторая младшая группа № 2 25 25 100 % 

 в т.ч. воспитанники льготной категории 0 0 0 

 в т.ч. за родительскую плату 25 25 100% 

3 Средняя группа № 3  31 31 100 % 

 в т.ч. воспитанники льготной категории 0 0 0 

 в т.ч. за родительскую плату 31 31 100% 

4 Первая младшая группа № 4 25 25 100 % 

 в т.ч. воспитанники льготной категории 0 0 0 

 в т.ч. за родительскую плату 25 25 100% 

5 Вторая младшая группа № 5 25 25 100 % 

 в т.ч. воспитанники льготной категории 0 0 0 

 в т.ч. за родительскую плату 25 25 100 % 

6 Средняя группа № 6 32 32 100 % 

 в т.ч. воспитанники льготной категории 0 0 0 

 в т.ч. за родительскую плату 32 32 100 % 

7 Подготовительная группа № 7 34 34 100 % 

 в т.ч. воспитанники льготной категории 0 0 0 

 в т.ч. за родительскую плату 34 34 100 % 

8 Вторая младшая группа № 8 26 26 100 % 
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 в т.ч. воспитанники льготной категории 0 0 0 

 в т.ч. за родительскую плату 26 26 100 % 

9 Старшая группа № 9 37 37 100 % 

 в т.ч. воспитанники льготной категории 0 0 0 

 в т.ч. за родительскую плату 37 37 100 % 

 Общее количество воспитанников всех 

возрастных групп 

259 259  

 

 

3. Модель предоставления услуги питания 

Модель предоставления питания Пищеблок на сырье 

Оператор питания, наименование МДОУ «Детский сад № 11» 

Адрес местонахождения Саратовская область, г. Энгельс, ул. 

Ленинградская, д. 33 а 

Фамилия, имя, отчество руководителя, контактное 

лицо 

Лихачева Ольга Николаевна  

Контактные данные: тел. /эл.почта 8(8453)79-24-13/ mdou-11@mail.ru 

 

 

 

4. Использование специализированного транспорта для перевозки пищевой продукции 

Вид транспорта специализированный 

Принадлежность транспорта организации поставщиков продуктов питания 

Условия использования транспорта  по назначению 

 

5. Инженерное обеспечение пищеблока 

Водоснабжение  Централизованное  

Горячее водоснабжение Централизованное  
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Отопление  Централизованное  

Водоотведение  Централизованное  

Вентиляция помещений Искусственная  

 

6. Проектная мощность (план-схема расположения помещений) пищеблока 
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7. Материально-техническое оснащение пищеблока 

            (перечень помещений и их площадь м2) 

 

№ п/п Наименование цехов и помещений Площадь помещения 

м2 

Пищеблок 

1 Складские помещения 10,8 

2 Производственные помещения 54,5 

2.1 Горячий цех 16,1 

2.2 Холодный цех 15,0 

2.3 Раздаточная  4,8 

2.4 Моечная  18,6 

 

8. Характеристика оборудования пищеблока и помещений 

8.1 ПЕРЕЧЕНЬ ОБОРУДОВАНИЯ ПИЩЕБЛОКА 

№ 

пп 

Наименование оборудования Кол-во единиц 

оборудования 

1 Стол производственный (Г.П.) 1 

2 Стол производственный (Г.П.) 1 

3. Стол производственный (Г.П.) 1 

4 Стол производственный (Г.П.) 1 

5 Плита электрическая 1 

6 Стол производственный (Г.П., 

раздаточный) 

1 

    7 Стеллаж для посуды 1 

8 Кухонная машина  1 

9 Ванна охлаждающая для третьих 

блюд 

1 

10 Моечная ванна для первичной 

обработки 

1 
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11 Моечная ванна для первичной 

обработки 

1 

12 Стеллаж для посуды 1 

13 Водонагреватель  Stainless Q5 1 

14 Раковина для мытья рук 1 

15 Стол производственный (С.П.) 1 

16 Моечная ванна (рыба, мясо) 1 

17 Стол производственный (С.П.) 1 

18 Стол производственный (С.П.) 1 

19 Стол производственный 1 

20 Мясорубка ТМ 32 1 

21 Раковина для мытья рук 1 

22 Мойка для обработки яиц 1 

   23 Тестомеситель – миксер 

планетарный В-15-В Foodatlas Pro 

1 

24 Овощной цех 1 

   25 Холодильник Stinoll 1 

26 Склад сыпучих продуктов 1 

27 Холодильник Atlant 1 

28 Холодильник  Стинол 1 

29 Холодильник Indesit 1 

30 Холодильник Саратов 1 

31 Стеллаж для  сыпучих продуктов 1 

32 Холодильник «Саратов» 1 

33 Весы напольные 1 

34 Весы настольные  1 

35 Шкаф для одежды 1 
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  8.2 Характеристика бытовых помещений для сотрудников пищеблока 

№ п\п Наименование Показатели 

1 Санузел для сотрудников 

пищеблока 

Общий для персонала ДОУ 

2  Гардеробная  имеется 

3 Душевая для сотрудников 

пищеблока 

нет 

4 Стирка спецодежды Прачечная ДОУ. 

Обеспечивает машинист по 

стирке белья, оборудование 

– машина-автомат 

 

 

9. Штатное расписание работников пищеблока 

                

№ 

п\п 

Наименование 

должности 

Характеристика оборудования столовой, площадь м2 

Количество 

ставок 

Укомплектован- 

ность  

образование Квалификационный 

разряд 

Наличие медкнижки 

1 Шеф-повар 1 100% ср.-

специальное 
4 да 

2 Повар  2 100% ср.-

специальное 
3 да 

3 Подсобный 

рабочий 

2 0 среднее - - 

4 Агент по 

снабжению 

1 0 - - - 

 

10. Форма организации питания воспитанников 

Предварительное накрытие столов младшими воспитателями  

11. Перечень нормативных и технологических документов. 

   - Перспективное 10-дневное меню 

   - Ежедневное план-меню 

   - Меню-раскладка(меню-требование) 

- Технологические карты 

- Накопительная ведомость 
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- График приема пищи                                                                                                                                      

- Гигиенический журнал (сотрудники) 

- Журнал учета температурного режима холодильного оборудования 

- Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях 

- Журнал бракеража готовой пищевой продукции 

 - Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции 

- Приказ о составе бракеражной комиссии 

- Положение об организации питания воспитанников 

- Положение о бракеражной комиссии 

- Приказ об организации питания 

- Должностные инструкции персонала пищеблока 

- Требования к информации по питанию, размещаемой на сайте ДОУ 

- Наличие оформленных стендов по пропаганде принципов здорового питания 
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